SCHWARZ

BRENNEREI

GRAPPA GEWURZTRAMINER

BESCHREIBUNG: g

Typisch, sehr intensive Gewlirztraminer
Noten in der Nase. Der Duft von
Orange, Rosenholz, Rosenblatter und
Gewdlirzen zeichnet diese Grappa aus.

Das Aroma dieser Grappa ist sehr lange
anhaltend und intensiv.

Besonders empfehlenswert nach einem
Fischgericht. Harmoniert hervorragend
mit Kase

HERSTELLUNG:

Ausgewihlte Traubentrester werden SCHWARIZ
. . BRENNEREI

aromaschonend im zweifachen

Brennverfahren destilliert.

—— GEWURZTRAMINER —

LAGERUNG: 1 Jahr im Stahlbehalter

GRAPPA

SERVIERTEMPERATUR: 15-18°C
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