
LIQUORE AL CAFFé


ANALISI SENSORIALE:


Aroma molto intenso di caffè espresso.


Al palato si conferma l’intenso aroma del 
prodotto. Una piacevole dolcezza 
sottolinea il gusto del caffè


LAVORAZIONE:


Chicchi di caffè scelti vengono trasformati 
in liquore seguendo la ricetta della nostra 
distilleria.


AFFINAMENTO: 5 mesi in acciaio


CONTENUTO ALCOLICO: 25% Vol.


FORMATO: 0,35L


TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12-15°C


