
GRAPPA DI ALBICOCCHE DELLA 
VAL VENOSTA


ANALISI SENSORIALE:


Dolce aroma di marmellata di albicocca, 
piacevole freschezza.


Al palato albicocca matura. Note fini e 
fresche che ricordano la menta 
caratterizzano questo prodotto.

Persistente e molto morbido il finale.


DISTILLAZIONE:


Albicocche originali dell’Alto Adige - Val 
Venosta vengono denocciolate, 
fermentate e distillate due volte per 
preservarne l’aroma.


AFFINAMENTO: 1 anno in acciaio


CONTENUTO ALCOLICO: 40% Vol.


FORMATO: 0,35L


TEMPERATURA DI SERVIZIO: 15-18°C


