
GRAPPA DI PERE WILLIAMS 


ANALISI SENSORIALE:


Al naso note dolci di Pere Williams 
mature, leggere note sgrumate e un 
pizzico di banana.


Al palato si percepiscono pere mature, 
ma fresche. Note aromatiche di miele 
caratterizzano questo distillato. Aroma 
molto intenso e persistente.


Finale corposo, sfaccettato e lungo.


DISTILLAZIONE:


Le Pere Williams dell’Alto Adige maturate 
sull’albero e fermentate subiscono una 
doppia distillazione che ne preserva le 
caratteristiche aromatiche.


AFFINAMENTO: 1 anno in acciaio


CONTENUTO ALCOLICO: 40% Vol.


FORMATO: 0,35L


TEMPEREATURA DI SERVIZIO: 15-18°C


